
 
 
 
 
MENU DES JARDINS  
 

(Servi toute la semaine au déjeuner et au dîner, sauf le dimanche midi) 
 
39€ : Une entrée + Un plat + Un dessert et Café 
55€ : Avec un verre de Chardonnay et un verre de Bourgogne Vieilles Vignes de Pinot Noir 
  
Mise en bouche 
 
Poireaux grillés / œuf 64° / émulsion acidulée de tarama 
Ou 
Crémeux de maïs / volaille au piment d’Espelette / salade croquante / pickles de mûres 
  
Dos de colin rôti / coulis de potiron aux baies des Batak / légumes verts / gel d’estragon 
Ou 
Travers de porc confit / ketchup de cassis / déclinaison de carottes fanes  
  
Sélection de trois fromages affinés 
Ou 
Sablé reconstitué aux amandes / pomme confite au Calvados / mousse caramel 
  
Café et Mignardises 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 
 

Un plat fait maison est élaboré sur place à partir de produits bruts. 

 
Les prix sont indiqués toutes taxes incluses, prix service compris      

Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant 


